Maso a’uzemr’wa
Z CESKEHO RAJE

Grilujte
jako profik!

Platnost akce: 20.4. - 31.5.2022

www.masojicin.cz




Grilujte jako profik!

Farmar paprika,
Farmar bylinka

Jemneé korenéné klobdsky s vwraznéjsimi
kousky masa, vani papriky a bylinek.

10972

Norimberska klobasa

Svétla, mala, tenkd klobdsa z libového
masa vonici po bylinkdch.

1097

NOVINKA

Kolomajzna

Klobaska wyraznéjsi chuti vhodna
na gril i pro studenou kuchyni.

12572

2 . = & NOVINKA
Tenka grilovaci klobasa 4 -

s paprikou

Mala, tenka klobdsa z libového
masa a chuti bylinek a papriky.

1097

Objednavat muizete na: info@masojicin.cz | +420 493 522 280,2,3




Maso a uzenina z Ceského rdje.

Hovézi grilovaci klobasa

Delsi, tenkad, stavnata, lehce kofenéna
klobdsa z hovéziho masa.

12572

Grilovaci tycinky
Tvéinky z mletého masa s prichuti
pepfr, paprika a syr.

9978

Grilovaci klobasa Jalapeno

Silna grilovaci klobdsa
s wraznéjsi pdlivou chuti.

12572

Selska zebirka na gril

Sous-vide Zebirka pripravena
pro grilovani i peceni.

12972

Vsechny nase proudkty naleznete na www.masojicin.cz




Maso aluzenirja
Z CESKEHO RAIJE

Grilovani Selskych zebirek

Zebirka vyjmeme z obalu (jsou jiz tepelné opracovana) a odstranime rosol. Zebirka
poloZime na rozpaleny gril a nechame z obou stran rozpéct 1 minutu z kazdé strany.
Poté potfeme marinadou (pouzijeme peroutku nebo silikonovy Stétec). Nasledné
zebirka dopeceme na rozpaleném grilu do zlatohnédé barvy.

Préjeme Vam dobrou chut.

MasoJdicéins.r.o.
Konecchlumského1075,50601Ji¢in

Grilujte klobasy tak,

Klobasy pripravené ke grilovani by mély
mit pokojovou teplotu. Klobasu pred
grilovanim nenarezavejte, rezem ve strivku
unikaji z klobasy rozpusténé tuky, diky
kterym je klobasa Stavnata. Aby se klobasa
na povrchu nespdlila a nepopraskala, je
potreba ji grilovat pfi mirné az stredni
teploté. Klobasa by meéla na povrchu
zezlatnout az zhnédnout.

Hodné stésti pri grilovani.

VeskerécenyjsouuvedenybezDPH.Akceplatidovyprodanizasob.
Zatiskovéchybyneruc¢ime.Veskeréfotografiejsoupouzeilustraéni.
Cenyjsouplatnéprovelkoodbératele.

www.masojicin.cz

objednavky@masojicin.cz +420493522280,2,3




Maso a uzenina
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Y, éeské maso Majova na bidka
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Uzena kyta Jiéinské par Farmariské 00
¥ 11 1 kg - 951 kg  Spekacky 9 Tkg

s kosti
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Paprikova Klobasa Kovarska
klopbésa TI 1 kg s medvédim TI 1 kg klobasa TI 1 kg
cesnekem

T
5

Uzena krkovice Sunka nejvyssi Honzikova
bez kosti 11 91 kg  jakosti .I.I 1 k9 Sunka .I.I 1 k9
-‘ N
\k | - j/q

objednavky@masojicin.cz +420 493 522 280,2,3

www.masojicin.cz




Vysoéina 'Io ?L?g E:?;ﬁginské '|3 ?L?;; Peéena sekana 9 00

Frankfurtské 00 Slabé parky 00 Métsky salam 00

parky 10 1kg 9 1kg 8 1kg

Slovensky 00 uUzenybok 00 Slanina - $pek 00

to¢eny salam 7 kg pez kosti 12 Tkg 6 Tkg

NN RN

Jiéinska '7 00 Cernozicky 'I'I 00 Sadlo500g 3 00

jatrovka kg KkufFeci nafez kg 1ks
MasoJigins.r.o. Veé‘.keréc.enyjsouuvec!enyhezDPH,
Konecchlumského1075 ?';f.25LT$?§‘L§L°J’$Z.’$’°'°
50601Jic¢in Veskeréfotografiejsoupouzeilustraéni.

Cenyjsouplatnéprovelkoodbératele.
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